
MENÚ



 P i q u e o  d e l  Va l l e  S/ 32.00
Piqueo andino para compartir con choclo tierno, queso frito, papas nativas y una cremosa salsa 

huancaína.

 C u y  C r o c a n t e  S/ 38.00
Crujientes bocados de cuy empanizados en panko, acompañados de pastel de papa y ají cusqueño.

 A n t i c u c h o  d e  a l pa c a  S/ 44.00
Alpaca a la parrilla con salsa anticuchera, cebolla blanca y ají amarillo, acompañada de papas 

nativas, zucchini, chimichurri y aceite de cilantro.

 C h i c h a r r ó n  d e  T r u c h a  S/ 64.00
Crocantes trozos de trucha, yuca frita, crema de uchucuta, mayonesa acevichada.

PARA COMPARTIR

ENSALADAS

ENTRADAS

 Pa pa  a  l a  H u a n c a í n a  S/ 42.00
Papas nativas en dos texturas, salsa huancaína, tomate cherry, parmesano y huevo de codorniz.

 T i r a d i t o  C u s q u e ñ o  S/ 54.00
Láminas de trucha curada bañadas en leche de tigre con chicha, chalaquita, crocante de loche, 

aceite de cilantro, choclo, maíz chullpi y cushuro.

 C a u s a  C r o c a n t e  c o n  T r u c h a  A c e v i c h a d a  S/ 56.00
Causa crocante de papa amarilla con trucha acevichada, palta, leche de tigre, aceite de cilantro, 

tomate cherry y cushuro.

 C e b i c h e  A n d i n o  S/ 62.00
Dados de trucha, leche de tigre, rocoto rojo, choclo, hierbas del Valle y camote, costra de piel de 

trucha crocante.

 J a r d í n  d e l  Va l l e  S/ 36.00
Lechugas y brotes andinos, manzana verde, naranja y durazno, queso paria a la parrilla, queso de 

cabra, vinagreta de balsámico.

 E n s a l a d a  T u n u pa  S/ 44.00
Mix de lechugas orgánicas, pollo empanizado con kiwicha, pimiento morrón, palmito, papaya verde, 

reducción de maracuyá.

 C é s a r  a  N u e s t r o  E s t i l o  S/ 46.00
Lechugas frescas, trozos de pechuga a la parrilla, parmesano en lascas, anchoas, alcaparras, 

crotones y salsa clásica.

SOPAS

D i e ta  d e  P o l l o  S/ 36.00
Pechuga en dados, fideo 

cabello de ángel, zanahoria, 
poro, apio y hierbas del Valle 

Sagrado.

L awa  d e  A lt u r a  S/ 44.00
Crema de choclo del valle, 

hongos salteados, queso fresco 
a la plancha, chimichurri de 

hierbas, croutones.

C h u p e  d e  T r u c h a
C r o c a n t e  S/ 45.00

Sopa peruana de pescado, hierbas 
andinas, papas amarillas y ají amarillo, 

trucha empanizada y chalaquita al 
limón.



PLATOS DE FONDO

 T o m a h aw k  d e  C e r d o  S/ 74.00
Tomahawk de cerdo glaseado con cerveza negra, acompañado de arroz verde, pimiento, chalaquita 

de rocoto y cebolla, chimichurri.

 A l pa c a  c o n  R i s s o t o  d e  4  Q u e s o s  S/ 74.00
Alpaca a la parrilla, rissoto 4 quesos y hongos andinos, cebolla caramelizada, crocante de tubércu-

los, parmesano.

 A s a d o  d e  T i r a  S/ 72.00
Asado de tira tierno, con puré de olluco, arroz, chalaquita de ají limo y cebolla, chips de papa nativa 

y aceite de cilantro.

 P e p p e r  S t e a k  S/ 72.00
Medallones de lomo de res en salsa de 4 pimientas, papas fritas y ensalada fresca

 L o m o  S a lta d o  S/ 70.00
Lomo en dados, tomate y cebolla al wok, huevo de codorniz, papas crocantes y arroz.

 S a r t é n  d e  M a r i s c o s  S/ 70.00
Arroz meloso con mistura de mariscos y langostinos, gratinado con queso andino, mozzarella y 

parmesano, terminado con chalaquita de cebolla y toques de uchucuta.

 L o m o  A n t i c u c h e r o  S/ 69.00
Lomo fino en salsa de anticucho, papas nativas y camotes dorados, uchucuta roja y chalaquita.

 Ta l l a r í n  S a lta d o  S/ 69.00
Lomo, langostinos, tomate, cebolla y spaghetti al wok, sillao, salsa de ostión, ají amarillo tostado.

 C a r r i l l e r a  d e  R e s  S/ 67.00
Carrillera de res braseada en chicha de jora y hierbabuena, acompañada de tacu tacu de capchi de 

habas.

 T r u c h a  T u n u pa  S/ 64.00
Trucha a la plancha, puré de choclo al huacatay, chalaquita andina, quinoa atamalada en salsa de 

cilantro.

 R i g at t o n i  a l  P e s t o  S/ 54.00
Pasta con salsa pesto peruana de albahaca y espinaca, con milanesa de berenjena y parmesano.

 P e c h u g a  a  l a  P l a n c h a  S/ 50.00
Pechuga al grill, chimichurri de hierbas andinas, vegetales al carbón, zapallito italiano, berenjena, 

tomate y hongos, papa frita amarilla.

 S pa g u e t t i  S/ 48.00
Spaguetti con salsa a elección (pesto peruano, huancaina, hongos, salsa blanca)

Opcional: Pechuga a la plancha S/10  /  Lomo de Alpaca o Res S/ 16

 H a m b u r g u e s a  T u n u pa  S/ 46.00
Hamburguesa de res, queso cheddar, cebolla caramelizada y chutney de sachatomate en pan de 

hamburguesa, acompañada de papas fritas y salsa golf.

ESPECIALES TUNUPA

C u y  T u n u pa  S/ 120.00
Cuy entero deshuesado al 
horno, cama de capchi de 

habas, rocoto relleno, 
ensalada criolla.

O s o b u c o  S/ 90.00
600gr de osobuco cocido lentamente, 

servido con puré de papa, arroz 
blanco, ensalada fresca de la casa y 

toques de chalaquita.

L e c h o n c i t o  
C u s q u e ñ o  S/ 76.00

Lechón al horno, humitas de la 
casa, pastel de papa andino, 
ensalada criolla y huancaína.
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